
 

 

Opciones de Primero: 

Ensalada de Espinacas, Bacon y Queso y                  

Aliño de Mostaza y Miel 

Arroz con Carabineros 

Pimientos de Piquillo Rellenos de Mousse de Bacalao 

 

Opciones de Segundo: 

Entrecot de Buey a la Plancha 

Lubina a la Espalda 

Rabo de Toro Estofado 

 

Y para Finalizar algo Dulce: 

Tarta Casera de Queso y Frambuesa 
Helado de Leche Merengada y Confitura de Higos 

Mousse de Yogurt con Melocotón y Cereales 
Fruta de Temporada 

 
 

 
Incluido Café Pan y Bebida 

 
 

 

 

 

 

MENU DE LOS CORITOS 

 

PRIMEROS A ELEGIR: 

 

BISQUE DE MARISCO 

ESPARRAGOS VERDES CON VIRUTITAS DE SALMON 

TIMBAL DE MANZANA Y FOIE 

ENSALADA DE TOMATE Y MOZZARELLA 

ENTREMESES IBERICOS 

GAMBON AL WHISKY (5 UNIDADES) 

RISOTTO DE BOLETUS 

HUEVOS ROTOS CON GULAS 

 

 

SEGUNDOS A E ELEGIR: 

 

SOLOMILLO DE CERDO CON GUARNICION DE MEIGAS 

SECRETO IBERICO GLASEADO CON SALSA DE ARANDANOS SOBRE 

PARMENTIER DE ROMERO Y AJO 

CARRILLADA AL VINO TINTO SOBRE CREMA DE CALABAZA 

ENTRECOT DE TERNERA A LA PARRILLA CON MOJO PICON 

MERLUZA CON SALSA BEOLUTE A LA LIMA Y A LA ALBAHACA 

BACALAO CON TOMATE 

CREP DE RAPE Y AZAFRAN 

SALMON AL AJO TOSTADO 

 

 

 

PVP: 20 € 

El menú incluye bebida y postre 

 

 


